— ANTIFASTI —

Tar{are Ai [:assona Piemon{ese con ](iochi Ai sa|e cli CiPro e
olio ex{ravergine Joliva Gran(J Cuvee Cauero [. 1000

/A\J[, J[, ettati Mis{i CProsciuHo crcho, salame nostrano, coppa Jes{a{eD £. 650

Cros{ini misti cJe“a casa* Caglio e olio, J[, unSLi Porcini, PomocJorini) £. 550

Cros{ini solo ]( unglﬁi Porcini* . 700
Cros{ini con crema d Tar{u{ o* . 700

Cros{ini con { un8Li Porcini e crema d Tar{u{ o* [. 800




— PRIMI FIATTI —~

Tor{e"ini In laroclo F. 1,00
Taglia{e”e d ragu £. 750
Taglia{e”e alla lboscaiola con ragu e ]( unSLi Porcini* £.950

Taglia{e”e ai J[, unglﬁi Porcini* . 1,00

Tor{e"oni cli ricotta hurro e salvia f. 800
Tor{e"oni su crema cli Parmigiano e gocce Ai aceto L>a|samico [ 1000
Tor{e”oni ai ]( unglﬁi Porcini* . 1200

a*

Tor{e”oni riPieni (Ji ricotta e {unglvi Porcini a"a laoscoio

con ragu e ](ungl'mi Porcini F. 1200

l_asagne Ver(Ji Cl"a Bolognese (minimo 2 persone, tempo di cottura 25 minuti)

E. 1000 a Porzione

Bis Ai minestre (minimo 2 persone, scegliendo le medesime portate) E 1500

Tris Jl minestre (minimo 2 persone, scegliendo le medesime portate) E 1700




