— SECONDI FIATTI —

...ALLA GRIGLIA SELEZIONE DI RAZZA GARRONESE...

La Garronese é una razza allevata in Italia che é stata ottenuta negli anni dopo vari
incroci tra bovini diversi.

La carne che questo stupendo animale produce é molto pregiata in quanto é costituita da
fibre muscolari molto sottili, che conferiscono alla carne una delle proprieta piu ricercate
dai consumatori, ovvero la tenerezza.

L'animale e vivace e consuma molta energia; produce un grasso bianco-candido in porzioni
distinte dal muscolo cosicché la carne che ne deriva si presenta magra e contornata dal
bianco del grasso.

Fioren{ina al LS . 4500

Cos{a{a (Ji Fioren{ina al LS . 4100

Taglia{a cli Fioren{ina d rosmarino d LS £. 4200

(il peso della tagliata parte da 3/4 etti)

Taglia{a cli Fioren{ina con Parmigiano, rucola d LS F. 4400

e aceto laalsamico
(il peso della tagliata parte da 3/4 etti)

Taglia{a cli Fioren{ina con ](ungl'mi Porcini* d LS F. 4900

(il peso della tagliata parte da 3/4 etti)




File{{o ai ](erri

(il peso del filetto parte da 3/4 etti)

FileHo ai ](erri con aceto laalsamico

(il peso del filetto parte da 3/4 etti)

FileHo al ](erri con Parmigiano, ruco|c| e aceto L>a|samico

(il peso del filetto parte da 3/4 etti)

FileHo ai ](erri con {ungl'mi Porcini*

(il peso del filetto parte da 3/4 etti)

ScaloPPina ai ]( ungl'mi*
ScaloPPina al limone

Griglia{a mista senza {ioren{ina, con sa|siccic|,

coppone e costine (Ji maiale

Griglia’ta mista con ](iorenjtina, salsiccia,

coppone e costine cli maiale

Tagliere cli Formaggi /V\is{i

dkg
dkg
dkg

dkg

£. 6300

£ 6500

£ 67,00

E. 7800

£. 1000

£. 800

£. 1500

£. 2000

£. 10,00




— CONTORNI

Verdure al vapore
Verc‘ure ](rescLe Ai s{asione

Pa{a{e J[, rittex
Porcini ]( ritti*

I:ungl'mi Porcini {ri]( ola{i*

E. 350
E. 350
£. 350
£. 10,00

£. 1000

*"Consicleranc'o Ia s{agionali{a' c|ei Proc‘oHi nel menu possono essere Presen{i alimenjti con8elc|{i o

surgela{i a"'origine".

DEGUSTAZIONE TIGELLE (SOLO ALLA SERA)

Tige”e con clesus{azione Ai Salumi e [:ormagsi

Dolci

Servizio

—_—~—

£ 1200

E 4,50

E. 300




